
COFFEE SHOP

CAFÉS FILTRES

mug de café filtre 4 
à volonté +2€

aeropress 8
v60 1 personne 250ML 8

v60 2 personnes 400ML 14

espresso 3
café allongé 3
double espresso 4
americano 4
macchiato 3,5 

cortado 4,5

café latte 5,5

cappuccino 5,5 

flat white 6
mocaccino 7
babyccino kids only 3
café madeleine  4,5

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU BAR

THÉS & INFUSIONS BIO le temps d’un rêve

thé vert 6
sencha, sencha citronnelle & gingembre, sencha bergamote, matcha

thé noir 6
earl grey, strong breakfast 

infusions 6
soleil andalou, sunny kiss

LAIT VÉGÉTAL

option almond, coconut 

ou oat milk +0,5€ 

Extra
shot
+ 1€

COFFEE LOVERS !
Apprécier cafés accessibles 250g 13

Explorer cafés singuliers 250g 15

Déguster cafés rares 250g 19

Découvrez nos trois gammes de cafés 
d’exception, moulus ou en grains, 
torréfiés à Paris par Coutume qui 
assure un sourcing éthique et des 
arômes qui dépotent.



ube latte antioxydant et faible en calories
à base de lait d’avoine et de poudre d’ube

matcha latte énergisant et riche en antioxydants
au lait d’avoine

pumpkin latte le réconfort de la saison
lait d’avoine, espresso, purée de potimarron, cannelle

sésame latte antioxydant
lait d’avoine, pâte de sésame noir, charbon végétal actif

chaï latte épicé et chaleureux, idéal à tout moment de la journée
lait de vache, thé noir, cannelle, badiane, poivre, gingembre, sirop d’érable

blue latte un délice naturel connu pour ses bienfaits revitalisants
lait d’avoine, spiruline bleue, coco, sumac, gingembre, noix de cajou

pink latte à base de betterave, doux et coloré
lait d’avoine, cacao pur, poudre de betterave

golden milk anti-inflammatoire naturel
lait d’amande, curcuma, poivre, huile de coco, miel

cherico latte sans caféine
chicorée bio cultivée en france, lait d’avoine

chocolat chaud crémeux et réconfortant
lait de vache 

hot ginger lemon detox 
citron pressé, miel, gingembre, sauge	

SPECIALS 6

JUS PRESSÉS À FROID JUDY 25CL
pressés à froid pour garder le meilleur des fruits et faire le plein d’energie !	

elevate bio carotte, pomme, citron, gingembre, curcuma 7
recover bio pomme, ananas, concombre, épinards, spiruline 7
cleanse ananas, pomme, chou kale, eau de coco, charbon actif 7
awaken bio pomme, poire, cannelle, citron 7
shot fortify bio 6CL pomme, citron, gingembre, piment de cayenne 4.5

VIENNOISERIES ET PÂTISSERIES 

croissant ou pain au chocolat 	 2,5

madeleine  	 2,5

cake citron pavot 	 5

banana bread  option toasté avec almond butter +2€	 5

cinnamon roll  brioche roulée à la cannelle 	 5

brownie  cacao issu de l’agriculture durable	 6

cookie  pépites de chocolat, noix de cajou	 4

 sans gluten
toutes les pâtisseries sont sans lactose et sans sucre raffiné

Option 
dirty
+ 1€

BREAKFAST
jusqu’à 11h

avocado toast 12
pain au levain toasté, œuf bio poché, avocat, feta, coriandre, menthe.
+2€ ajoute du bacon, +6€ option saumon.

scrambled eggs on toast 13
toast de pain au levain, œufs bio brouillés, salade.
+2€ ajoute du bacon, +6€ option saumon.

bun du matin 13
bun, bacon français, œuf bio au plat, tomate, cheddar, avocat.

granola bowl   9
yaourt de coco, sirop d’agave, granola maison, fruits frais de saison.

pancakes & fruits de saison 12
servis avec du vrai sirop d’érable.

tartines 4
baguette, beurre, confiture artisanale ou beurre d’amande bio.

LAIT VÉGÉTAL

option almond, coconut 

ou oat milk +0,5€ 




